B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIR TATLISI (ADANA)

Fatma Arslantas

2 kalip tuzsuz peynir

150 gr margarin

2 su bardagi pudra sekeri
3 adet yumurta

2 su bardagi un

Serbeti Igin:

4 su bardag seker

3 su bardagi su

2 damla limon suyu

iki kalip kadar tuzsuz peynir 1lik suda bekletilir, yarim paket margarin, bir paket pudra sekeri, lic yumurta iyice
¢irpilir ve alabildigince un eklenir.

Yaglanan tepsiye ceviz biyUkliginde yuvalanarak konulur ve firinlanir.

Serbeti bir kilo seker ve U¢ su bardadi su birkag limon damlatilarak hazirlanir.

Kizaran tatlinin Gzerine soguk serbet dokdlur.
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