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PEYNIR SUFLESI

3 yumurta

1 cay bardagi misir unu
200 gram beyaz peynir
50 gram kasar peyniri
Yarim demet dereotu

1 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yumurtay! bir kabin icinde ¢irpin. igine misir ununu, ufalanmig peynirleri, kiyilmis dereotu, unu, kabartma tozunu
ilave ederek kek harci gibi bir karigim elde edin. Sufle kaplarina béltustirin. 200 derecedeki firinda 25 dakika
kadar pismeye birakin. Daha sonra firindan ¢ikartip sicak sicak servis yapin. Bu karigimin igine isterseniz
kiyilmig sebzeler koyup ¢esitlendirebilirsiniz.
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