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PEYNIR SUFLESI

1,5 corba kasi§i tereyadi veya margarin
4 corba kasigi un

300 gr. st

4 yumurta

Tuz

Biber

8 corba kasiJi rendelenmis peynir

Tereyadl, un ve sutl bes dakika hafif ateste karistirarak pisirin. Biraz sogumasi i¢in bir kenara koyun. Dért
yumurta sarisini birbiri ardi sira i¢ine koyun, hemen arkasindan rendelenmis peyniri karigtirin. Tuz ve biber ekin.
En son olarak katilagincaya kadar ¢irptiginiz yumurta aklarini igine koyun. Daha énceden yaglanmis, fazla diiz
olmayan bir kaliba dékerek firinda 40 ile 50 dakika arasinda pisirin ve firindan ¢ikarttiktan hemen sonra servis

yapin.
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