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PEYNIR SUFLESI (KANADA)

Malzemesi:

175 gr. rendelenmis kasar peyniri

30 gr. tereyadi

2 ¢orba kasiJi un

30 gr. sut

3 yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

45 gr. dereotu veya ince kiyllmis sarimsak

5 adet katilagincaya kadar cirpiimis yumurta aki

Hazirlanisi:

Tereyagini bir tencerede eritin. Képuklenmesi gegtikten sonra i¢ine unu ilave ederek iyice karigtirin. Yavas
yavas sutl koyarak koyu bir sivi elde edin ve sonra yumurta sarilarini karistirin. Rendelenmis peyniri, bir kasik
eksigi ile tuz ve dereotunu ekleyin. Yumurta akini agagdi yukar t¢te birini elde ettiginiz bu siviya katin. Geri
kalanini ayirin. Simdiye kadar olan iglemler ¢cok dikkatli ve gabuk yapiimalidir. Bu karigimi 2 litrelik bir sufle
kalibina bogaltin. Kalibi daha énce yaglamayi unutmayin. Uzerine geri kalan peynir rendesini serpip firinda yarim
saat kadar pisirin. Sufle kabardiktan ve Ust kismi kizardiktan sonra firindan ¢ikartin.
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