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PEYNIR SUFLESI

250 gr sit (1 kahve fincani ve 1 cay fincani)

1 corba kasigi ve 1 tatl kasidi tereyagi

2 kahve fincani ve 1 ¢orba kasidi un

Y2 su bardag zar gibi kiiglik dogranmig gravyer peyniri
Bir tutam kirmizi biber

Tuz

Az rende hindistancevizi

4 yumurta sarisi

4 yumurta aki

8-9 cm ¢apinda 4 adet 1 Kisilik glivecin i¢ini yaglayin. Elinizi degdirmeden i¢ine gravyer peynirlerini serpin. Bir
tencereye yagi ve unu koyup bir ¢irpma teli ile karistirarak 3-4 dakika orta ateste kavurup atesten alin ve 5
dakika dinlendirin. Tuzu, hindistancevizini, biberi ve kaynar siitii ilave ederek iyice karigtirin. Orta ateste 3
dakika kaynatip atesten alin. llk sicaklidi gegince 4-5 dakika sonra karigtirarak énce sari yumurtayi sonra peyniri
yedirin. Gukur bir kapta yumurta aklarini da ¢girpma teli ile girparak kdpurtip kar yapin. Galkalamadan bir
kevgirle karistirarak sufle harcina yedirin. Giiveglerin igine etrafina bulastirmadan bélin. Ortadan hizl firin
Isisinda guiveclerin 3 cm Ustline kadar kabarip lzeri kizarincaya kadar 15 dakika pisirip servis edin.
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