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PEYNIR SUFLE

1 adet bayat tost ekmegi
250 gr gravyer

2 yemek kasigi margarin
750 gr sit

4 yumurtanin sarisi

Tuz

Ekmegin kabuklari kesilir ve her iki tarafina yagd surdltr ve hafifce yaglanmig bir payreks kaba dizilir. Ekmeklerin
Uzerine rendelenen peynirin yarisi serpilir ve sttle ¢irpilmig yumurta sarilari Gzerine gezdirilir. Tekrar tost ekmegi
ddésenir, ayni islem tekrarlanir. En Uste rendelenmis peynir konularak 170 derece firinda 50 dakika pigirilir.

Not: 1 saat kadar buzdolabinda dinlendirilirse daha basarili bir sonug elde edilir.
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