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PEYNIR SUFLE

200 gr kasar yada gravyer peyniri
120 gr tereyagi

500 gr sit

4 1/2 kahve fincani un

1/2 kahve kasigi kirmizi biber

8 yumurta

Biraz hindistancevizi rendesi

Peyniri kiip kiip dograyin. Yagi ve unu bir tencerede yakmadan surekli karistirarak kavurun. Kaynar st
ekleyin. Karistirarak yaklasik bir dakika daha pigirin. 5 dakika sonra sirasiyla yumurta sarilarini, peyniri, kirmizi
biberi ve hindistancevizini ekleyin. Yumurta beyazlarini ¢irparak kar haline getirin. Yaptiginiz karigima ilave edin.

Her yani cok muntazam yaglanmis 1siya dayanikli bir kaba dékiin. Onceden isitilmig orta derecenin tizerindeki
firnda 8-10 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:2845 « adi:Peynir Sufle « génderen:nurnur « indirme tarihi:21.04.2025 - 13:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynir-sufle-vt2325
http://www.tcpdf.org

