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PEYNIR SUFLE

2 cay kasigl Igim Tereyag

4 corba kasigi Igim Beyaz Peynir
2"z ¢orba kasigi un

Bir tutam toz kirmizibiber

Vs cay kasigl toz muskat

a gay kagigi taze cekilmis karabiber
Yarim su bardagi Igim Sit

2 corba kagiJi beyaz Gzim sirkesi
Bir tutam deniz tuzu

50 gr Igim Kasar Peyniri

2 adet yumurta sarisi

4 adet yumurta beyazi

Firimi 6nceden 200° C'de getirerek 1sitin. Genis sufle kabini igim Tereyagi ile iyice yagladiktan sonra lizerine
rendelenmig Icim Beyaz Peynir serpin. Tim yiizeyini kaplamasi i¢in elinizle kabi sallayarak peynirleri yayin. Un,
toz kirmizibiber, karabiber ve muskati orta ategteki kliglik bir sos tenceresinde ¢evirmeye baglayin. Igine
yavasca Igim Sutleri ve sirkeyi ekleyin. Bir ¢irpici ile iyice karstinin. Karigsim yodunlasana kadar dizenli
araliklarla karigtirarak yaklagik 5 dakika boyunca pigirmeye devam edin. Ocaktan aldiktan sonra Gizerine
rendelediginiz Igim Kagsar Peyniri’ni ve tuzu ilave ederek peynirler eriyene kadar karigtirin. Karigimi biyUk bir
kaba aktarip 5 dakika boyunca serinlemesi igin bekletin. Daha sonra yumurta sarilarini ilave edin ve iyice
karistirin. Yumurta beyazlarini blyuk bir kaba koyup mikserde yiiksek hizda orta derecede kdpik olana kadar
¢irpin. Olusan képugun ¢ceyredini yumurta sarili karisimin igine iyice karistirin. Geri kalan yumurta beyazini alttan
Uste dogru yavasca dokerek karisima ekleyin. Karigimi bir kagik yardimiyla sufle kabina (ya da kaplarina)
yavasca dokin. Kabi bir tepsiye yerlestirdikten sonra firina verin. Firinin 1sisini 185°C’ye dusurdikten sonra 16
dakika boyunca pisirin.

Not: Bu tarif genis tek bir sufle kabi icin. Dilerseniz her birini tarifteki gibi hazirlayarak kiguk firin kaplarinda da
pisirebilirsiniz.
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