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PEYNIR SUFLE (MIKRODALGA)

https://cook.com.tr

Taze Kasar 250 Gram
Un 1 Gay Bardagi
Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Tereyagd 2 Gorba Kasigi
Yumurta 6 Adet

Inek Sttt 370 Mililitre

Mikrodalga firina uygun kabiniza un koyduktan sonra yavasca situ ilave ederek karigtiriniz.

Tuz, karabiber ekledikten sonra yuksek isida Ustl kapatiimadan 4 ile 7 dakika arasinda pisiriniz, hemen hemen
her dakikada bir karigtirimalidir.

Peynir ve yag karisima eklenir. Yag tamamen, peynir kismen eriyinceye kadar karigtirilir. 6 yumurta sarisi
eklenir.

Yumurtanin beyazi camdan bir kapta karigtirilir ve peynirli karigim yavagca yumurtanin beyazinin igine dokaldr.
lyice karistirdiktan sonra mikrodalga firinda kullandiginiz kaba dékiiliir. Usti értiilmeden orta isida 35 dakika

pisirilir.
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