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PEYNIR SOSLU SALATA

250 gram Ispanak
Yarim bas roka

1 ¢corba kasigl tane misir
1 adet orta boy domates
1 adet kirmizi biber

Sos igin:

1 tath kasigi tereyasi

2 corba kagig! krem peynir
Yarim ¢ay bardag! sit

2 dig sarmisak
Karabiber

Tuz

Bir kapta 1spanak ve rokayi elinizle pargalayin. 1 ¢corba kagisi misiri da ekleyin. Biberleri kiip kiip dograyip biitin
salata malzemesini karistirin. Tuzunu ilave edin. Sos kabina tereyasini koyup orta isida eritin. Krem peyniri igine
ekleyip, kanistirin. Sitli yavas yavas yedirerek sosa ekleyin. Ezilmis sarmisasi da sosa ekleyin. Bir tutam
karabiber ilave edip, ocasin altini kapatin. Hazurladiginiz sosu ilinmaya birakin. Servis tabagina salatayi
yerlestirin. Kabusu soyulup kip kip dogranmis domatesleri ekleyip, ilinan sosu zerine gezdirin. Sosu
sosutmadan salatayi servis yapin.
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