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PEYNIRLI SOSLU PIRZOLA

Elif Korkmazel

10 adet kuzu pirzola

4 corba kasigi zeytinyagi
2 dis sarimsak

2 dal biberiye

Tuz

Karabiber

Sos igin:

1 su bardagi yogdurt

2 dis dévilmuis sarimsak
50 gr. rendelenmisg isli peynir
Tuz

10'ar dal dereotu ve nane

Yodurt, sarimsak, isli peynir, kiyilmis dereotu, nane ve tuzu karistirin. Pirzolayi zeytinyadi, kiylmis sarimsak,
biberiye, tuz ve karabiber sosunda yarim saat bekletin ve arkali 6nll kizartin. Servis tabagina sosu dokun.
Uzerine pirzolalar yerlestirerek servis yapin.
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