<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIR SOSLU MAKARNA

https://www.dogrusucarrefoursa.com

1 paket kelebek makarna (tercihinize gére bagka ¢esit makarna da kullanabilirsiniz.)
Yarim su barda@ kadar ev yapimi taze tereyagi

1,5 su bardagi kadar peynir sosu

1 tath kasigi kadar tuz

1 tath kasidi kadar kurutulmus nane

Makarnay! 15-20 dakika boyunca haslayin. lyice haslanana kadar ocaktan sakin almayin.

Haslandiktan sonra makarnayi iyice stizgecten gegirin.

Hamurlagsmamasi igin makarnayi soguk sudan gegirmeyi unutmayin. Aksi halde hos bir tat ve gériint asla
ortaya ¢lkmayacaktir.

Daha sonra tereyagdi ile makarnayi giizelce pisirin.

Tuz ve naneyi de mutlaka ekleyin. Dilerseniz baska baharatlar da kullanabilirsiniz, bu tamamen sizin damak
tadiniza kalmis oluyor. Ama ¢ok fazla baharat karistirmanizi nermiyoruz.

En son yemegi servis ederken peynir sosunu makarnanin tzerine ilave edin. Bir sire dinlendirdikten sonra
keyifle yiyin.
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