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PEYNIR SOSLU KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi sivi yag

200 gram beyaz peynir

100 gram rendelenmis kasar peyniri
1 demet dereotu

5 dal nane

5 dal maydanoz

1 kirmizibiber

1 su bardagi misir unu

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz zeytin
1 paket labne

Yumurtalari iyice ¢irpin. igine yogurt, yag, rendelenmis peynirleri ekleyip karistirmaya devam edin. Kiyilmig
yesilligi, kirmizi dolmalik biberi, misir ununu ilave edin. Son olarak un ve kabartma tozunu da koyup kek kalibina
bosaltin. 160 derecede 40 dakika kadar pismeye birakin. Labneye baharat ve ¢ekirdegdi ¢ikarilmig zeytinleri
katin. Soguyan kekin Uzerine ddkip ikram edin
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