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PEYNIR SOSLU FIRIN KOFTE

Malzeme

Y2 kg kiyma

2 paket Bizim Mutfak Kofte Harci

2 bardak su

2 adet yumurta

100 gr. Igim Beyaz Peynir

100 gr. Icim Kasar Peyniri (Rendelenmis)
Bir tutam maydanoz

1 cay bardagi Bizim Misir Yag

1 tath kasidi Bizim Mutfak Lezzet Tuzu

Hazirlanisi

Kofte harci, kiyma, su derin bir kabin igerisine koyularak yogrulur. Daha sonra elle ufak sekiller haline getirilir ve
yagda kizartilir. Yumurta, ufalanmig beyaz peynir, Kiyllmig maydanoz, su ve lezzet tuzu robottan gegirilir.
Kofteler firin kabina konulur. Uzerine yapilan har¢ dokilip, rende kasarla kaplanir. 180 C’de 15 dakika
pisirilerek servis yapilir.
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