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PEYNIR SOSLU CEVIZLI PAPARDELLE (ITALYA)

4 kisilik

1 paket papardelle makarna
200 gram beyaz peynir

1 su barda@i tavuk suyu

1 su bardagi krema

1 adet rendelenmis muskat

1 tath kasidi tuz

Karabiber

2 dal taze kekik

4 yaprak feslegen

Birka¢ dal maydanoz

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

4 corba kasig iri kiyilmig ceviz
2 dal taze nane

1 su barda@i parmesan peyniri

Papaerdelle'yi orta dirilikte haglayin. Tuzu alinmig beyaz peynir ve tavuk suyunu ¢irparak pisgirin. Krema,
rendelenmis muskat, tuz, biber, taze kekik ve feslegeni ekleyip, tel siizgec¢ten stizerek sos hazirlayin. Ince
kiyllmig maydanoz ve zeytinyadi ile sotelenmis ceviz parcalarmi sosa ilave edin. Haglanmig makarnaya ekleyin.
Nane ve parmesan peyniri ile susleyip, servis yapin.
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