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PEYNIR SOSLU BIFTEK

4 parca ince dovilmuis biftek
1 ¢corba kasigi sivi yag
150 gr. fistikh salam

Tuz

Karabiber

Sosu icin:

1/2 su bardagi otlu peynir
1 dis kiyilmig sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyag

2 adet taze sogan

1 ¢corba kasigi un

1.5 su bardagi sit

Tuz

Karabiber

Biftekleri tuzlayip biberleyin ve kizartin. Sivi yagda salamlar kizartin. Sos igin; sogan ve sarmisagdi kavurun.
Soganlar kavrulunca unu da ekleyip rengi dénene kadar pisirin. Strekli kanstirarak siti ilave edin. Tuz ve
karabiber ekleyin. Kivamli bir hal alinca ocaktan alin. Peyniri ekleyip karistirin. Servis tabagina salamlari ve
biftekleri koyun. Otlu peynir sosunu ekleyerek servis yapin.
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