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PEYNIR SOGAN VE PATATES CORBASI

2 iri patates

2 bas sogan

100 gram rendelenmis gravyer, parmesan karigimi
75 gram tereyag!

2 yumurta

Tuz

Karabiber

5 bardak et suyu

Gig krema

Patateslerin kabuklarini soymali ve ince ince dilimleyip soguk suyun i¢ine atmall.

Sogani rendelemeli ve tereyagiyle birlikte bir glivece koyup kavurmali. Sogdanin rengi dénmeden patates
dilimlerini sudan ¢ikarip bunlarin Gstline atmali. Tuzlayip biberlemen ve karigtirarak bunlari hafifge sote etmeli.
llik et suyunu ddktikten sonra kabin agzini 6rterek sebzeyi iyice pigirmeli.

Patates eriyecek kadar pisince ¢orbayi ezerek ince delikli bir stizgecten gecirmeli. Beri yanda porselen blyik
bir k&sede yumurtalarin aklariyle birkac kasik ¢ig kremayi iyice ¢irpmali. Girpmaya ara vermeden bunun Ustine
slizgegten gegirilmis ¢corbayl dékmeli. Girpmaya devam ederek rendelenmis peyniri katmali, sofraya gétirip
sicak sicak servis yapmali. isteyenler bir . iki dilim bayat etmegi findik iriliginde parcalara dograyip bunlari
zeytinyaginda kizarttiktan sonra gorbanin cine atabilirler ve bdylece ¢orbaya daha oagka bir tat verebilirler.
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