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PEYNIR PUDINGI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

100 gram rendelenmis gravyer peyniri,

3 yumurta,

20 gram un,

20 gram ve buna ilaveten 1 tath kasidi tereyagi,
2 bardak siit,

1 kasik kurutulmus ekmek tozu,

yeteri kadar tuz.

Yapimi:

20 gram yag, un ve kaynar sutle bir besamel hazirlamali. Besameli soguttuktan sonra bunu karistirirken teker
teker ve sirasiyle yumurtalarin sarilarini, tuzu, rendelenmis gravyer peynirini, kar kdpigu haline getirilmis
yumurta aklarini katip bu besamele yedirmeli. Yaga ve kurutulmus ekmek tozuna bulanmig bir puding kalibina
karisimi doldurmali. Kalibi dértte tGgline gelecek kadar i¢inde kaynar su bulunan bir tencerenin igine oturtmali.
Sonra bunlar oldugu gibi orta i1sili bir firina strtip kaliptakini bir saat kadar pisirmeli. Peynirli puding pisince bunu
benmarisinden ¢ikarmali ve bir servis tabagina basasag ederek aktardiktan sonra sicak sicak servis yapmall.
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