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PEYNIR PASTASI

6 adet yumurta

1,5 su bardagi -250 gr toz seker
4 corba kasigi- 60 gr un

400 gr krema

800 gr Beyaz krem peynir

100 gr eritilmis SANA Hamurisi

Krem peyniri ve sekeri orta hizli bir mikserde ¢irpin.

Seker eridikten sonra, mikser hala galigirken teker teker yumurtalari ekleyin ve girpmaya devam edin.

Firini 200 C dereceye ayarlayin. ]
Yumurtalar eklendikten sonra, yine mikser galisiyorken kremayi ve SANA Hamurisi'ni ilave edin. Igine arzuya
gore limon kabugu veya vanilya da ekleyebilirsiniz.

Mikser ¢aligiyorken karisima elekten gegirdiginiz unu ekleyin, bdylece topaklanmayi engelleyebilirsiniz.
Kelepceli pasta kalibina yagh kagidi islatip silkeleyerek yerlestirin. Bu islem de hem kagidin yerlesmesini
kolaylastirir, hem de harci biraz nemlendirerek daha iyi kabarmasini saglar.

Kaliba doktiguniz karisimi, 200 C derece firinda 20-25 dakika pisirin. Uzeri kizardiktan sonra firindan alin.
Biraz oda sicakliginda bekletin, ardindan buzdolabina 5 saat dinlenmeye birakin.

Pisen pastanin hala biraz akiskan olmasi normaldir. I[deal kivamini buzdolabinda beklerken alir.

En iyi kivami buzdolabinda 1 gece dinlendirerek elde edebilirsiniz.

Uzerini arzu ettiginiz sekilde susleyerek servis edin.
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