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PEYNIR OZLU EKMEK

1 paket cabuk maya

1,5 su bardag ilik su

1 adet yumurta beyazi

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Yanm kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Peynir ilave edilmeden hamur malzemesi yogrulur. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Zaman dolunca hamura
ezilmis peynir ilave edilir. Alt Gst ederek yogrulur. Sonra yagl kagit serilmig kiigiik tepsiye parmak uglariyla
bastirarak yerlestirilir. Uzerine firgayla yumuurta sarisi strtlir. Bérek keser gibi bigakla dilimlenir. 180 derece
frinda kizarana kadar pigirilir.
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