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PEYNIR MUSAKKA

Malzemesi:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 dis sarimsak

Tuz

350 gr. kasar peyniri

500 gr. yogdurt

4 yumurta sarisi,

5-6 dilim kizarmis ekmek.

Hazirlanisi:

Tereyagini bir kabin iginde eritin. Sarimsagin kabuklarini soyun ve tuz ile havanda dévin. Tereyagina katin.
Rendelenmis peyniri ve yodurdu da katin. Yumurtalar ayn bir kabin i¢inde ¢irpin ve son olarak yumurtalari da
peynire ilave edin. Bu arada kizarmis ekmekleri kiiglk pargalar halinde dograyin. Ekmek parcgalarini peynire
batirarak servis yapin.

Not: Peyniri ve kizarmig ekmek pargalarini istediginiz takdirde ayri ayri olarak da sofraya getirebilirsiniz. Peyniri
kicUk kaselere taksim ettikten sonra, herkes kizarmis ekmegi peynire batirarak yiyebilir.
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