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PEYNIR LOKMASI

2,5 su bardagi su

375 gram gravyer

75 gram tereyag!

1/2 ¢ay kasigi kirmizibiber
2 su bardagi un (225 gram)
Az hindistancevizi

6 bitln yumurta

5 su bardagi rafine yag

1) Su ile yadi bir kere kaynatiniz. Bir spatula ile devamli karistirarak unu yediriniz. Agir ateste 2 dakika
karistirarak pisirip atesten aliniz.

2) Agir agir kanstirarak 3-4 dakika bekletiniz, sonra karigtirmak suretiyle yumurtalari teker teker ilave ediniz.

3) Peyniri mimkiin oldugu kadar kiicUk zar gibi dograyip, biber ve hindistancevizi ilave ederek iyice karistiriniz.
4) Yag bir tencereye koyup kizdiriniz. Elinize 2 tath kasidi alip yada hatiriniz, kagigin birini harcin i¢ine daldirip 1
kasik harg aliniz ve dbir kasikla kasigin igindeki harci siyirircasina kagiktan alinz ve kiguk bir yumurta gibi
yagin i¢ine atiniz.

5) Yagin aldigi kadar digerlerini de ayni sekilde hazirlayip evvela hizli, sonra agir ategte 8-10 dakika kizartip
slizerek yagdan ¢ikariniz. Istediginiz zaman servis yapiniz.

Not: Peynir Lokmasi'ni domates sosu ile servis yapiniz.
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