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PEYNIR LOKMASI

125 gr (1 su bardagi) elenmis un
1 cay kasigdi toz hardal

1 kahve kagiJi tuz

1 yumurta (hafif ¢irpilmig)

1 ¢corba kasigi rafine yag

1 su bardagi maden suyu

1 yumurtanin aki( iyice ¢irpiimig)
500 gr gravyer peyniri

1-2 su bardagi rafine yag

Unun yarisini, tuzu ve hardali orta boy bir kaseye eleyip, ortasini gukurlastirarak, ¢irpilmig yumurta ve rafine yagi
koyunuz. Yumurta teliyle yumurta ve yagi girparak, una yediriniz. Maden suyunu azar azar katip, purtiksiiz
bulamag yapiniz. Usttni kapatip 1 saat bekletiniz.

Cirpilmis yumurta akini bulamaca katiniz. Peyniri kiip bi¢ciminde kesiniz. Kalan 1/2 su bardagi unu, btyUk bir
tabaga koyunuz. Peynirleri dnce unda yuvarlayip, sonra bulamaca batiriniz.

Yag, derin bir tavada ve harli ateste 1 dakika, i¢ine atilan bayat bir ekmek par¢asi kizarana kadar, kizdiriniz.
Peynirleri azar azar, nar gibi olana kadar kizartiniz. Delikli bir kepgeyle peynirleri ¢ikarip, kadit pegetede
sUzdUrdukten sonra servis ediniz.

ML® Kastamonu Lokmasi icin tiklayin
ML® Kastamonu Lokmasi (gorsel)
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