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PEYNIR LOKMASI

1/4 litre su

Un

100 gr. tereyagdi

5 yumurta

75 gr. rendelenmis kasar peyniri
tuz

karabiber

BuyUk bir tencerede su ile tereyadini kaynatin. Unu birden icine bosaltarak yavas yavas karistirin. Kaba ve
kepcgeye bulagsmayacak hale gelinceye kadar karistirmaya devam edin. Atesten indirin ve bir dakika kadar
kuvvetle bastira bastira hamuru gevirin. Diger yumurtalar da ayni sekilde birer birer kirarak karigtirin. En
sonunda rendelenmig kasar peynirini de Ustiine serpistirerek hafifce karistirin. Tavada yagi kizdirin ve elinize iki
kasik alin. Kagigin biriyle hamurdan alacaginiz pargayi diger kasigin yardimiyla kizgin yagin i¢ine itin. Nar gibi
oluncaya kadar kizartin. Tavadan ¢ikarttiklarinizi, yagi emebilecek bir k&gidin tzerine alin ve sicak sicak servis

yapin.

Not: Peynir lokmalarina degisik boylardaki kasiklarla ¢esitli sekiller vermeniz mimkindur.

ML® Erikli Lokma icin tiklayin
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