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PEYNIR LOKMASI

160 gr igim Taze Peynir
2 yumurta sarisi

110 grun

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi pudra seker
Kizartma aygicek yagi
Serbeti igin:

600 gr toz seker

200 ml su

Once sekeri suyla birlikte kaynatarak gerbeti hazirlayin. Kaynamaya bagladiginda ocagin altini en kisiga getirin
ve 5 dakika daha bu sekilde pigirdikten sonra ocaktan alin. Serinlemesi igin bekletin. Icim Taze Peyniri bir kaba
alin. Uzerine biraz sicak su dékiin ve 1 dakika bekleyin. Sudan ¢ikardiginiz peynirleri iyice ezin. Yumurta
sarilarini igine ilave edip yogurt kivamina gelinceye kadar karigtirin. Unu ekleyin ve karistirmaya devam edin.
Elinizle hamuru yodurun ve kivam almasini saglayin. Aycicek yagini tencerede isitin. Hazirladiginiz lokma
hamurundan kasikla parga parga alarak yagda kizartin. Sicak lokmalari sojuk serbete atin. Tencerenin kapagini
kapatip lokmalar serbeti gekinceye kadar 15 dakika bekletin. Lokmalari tercihe bagli targin, ve pudra sekeri ile
sUsleyin ve hemen servis edin.
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