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PEYNIR LOKMASI

Eyip Seving

200 gr tuzsuz beyaz peynir
3 yumurta sarisi

100 grun

360 ml zeytinyagi

1 cay kasigi targin

1 yemek kagigi toz seker
Surubu igin:

800 gr toz seker

400 ml su

Surubu hazirlamak igin sekeri su ile tencereye koyup bir tagim kaynatin. Atesi kisin 5 dakika daha kaynatin ve
atesten alin. Sogumaya birakin. Peyniri bir kaba alin. Hi¢ pUtir kalmayincaya kadar ezin. Ezilmis peynire
yumurta sarilarini katip yogurt kivamina gelinceye kadar karistirin. Unu da ekleyip karigtirarak bir lokma hamuru
hazirlayin. Zeytinyagini tencerede kizdirin. Yag kizinca bir yemek kasigini yaga batirin. Hazirladiginiz lokma
hamurundan kasikla parca parga alarak yaga birakin. Bitin hamuru ayni yéntemle tencereye yerlestirin ve altin
sarisi renk alana kadar kizartin. Stizdiirerek yagdan aldiginiz sicak lokmalari sogumus surubun i¢ine birakin.
Tencerenin kapagini kapatip lokmalar surubu gekinceye kadar 30 dakika bekletin. Surubu ¢eken lokmalari
tabaklara aktarip targin ve toz seker serperek servis yapin.
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