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PEYNIR LOKMASI HAMURU

Necip Usta

100 gram yag

1,5 bardak un (160 gram)

5 bardak kaynar sit (1 litre)
Az tuz

Az hindistancevizi

Az kirmizibiber

500 gram rende gravyer

4 adet yumurta sarisi

1) Yagi bir tencereye koyup eriterek unu ilave ediniz ve bir ¢irpma teliyle orta ateste kenarlarina bulastirmadan
ve yakmadan 3 dakika kavurup atesten aliniz.

2) 5 dakika sonra kaynar sutl Uzerine dokup, orta atese koyunuz ve kuvvetlice devamli karigtirarak macun gibi
bir hamur olmasini saglayiniz. 2 dakika pisirdikten sonra atesten aliniz.

3) Devamli karigtirarak evvela tuz, hindistancevizi, kirmizibiber ve peyniri, sori olarak da yumurta sarilarini ilave
ile iyice yediriniz.

4) 30 santim ¢apinda bir tepsinin kenarlarini ve igini zeytinyagi ile hafifce yagdlayip icine dokerek, tizerine spatula
ile diizlik vererek sogumaya birakiniz.
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