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PEYNIR KREMALI TARTOLET

Pinar Milfoy

Pinar Gurme Hindi Gogus Fiime
200 G Pinar Beyaz

30 G Ispanak

30 G Taze Sogan

Tuz

Karabiber

1 Adet Yumurta

Milfdyleri cupcake kalibina yerlestirin.

Fazla kisimlarini temizleyin.

Catal ile alt kismini delin.

Uzerine yumurta sarisi sirip 180 derece firinda 10 dakika pisirin.

Pinar beyaz, ispanak, taze sogan, zeytinyadi ve tuz karabiberi rondodan gegirip sikkma torbasina yerlestirin ve
sogumaya birakin.

Milfdylerin icine peynir kremasini sikip Uzerine hindi fime dilimleri ile servis edebilirsiniz.
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