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PEYNIR KREMALI PASTA

7 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

10 Gorba Kasigi krema igin toz seker
1 Paket kabartma tozu

2 Su Bardagi nescafeli st

3 Corba Kasidi krema igin bugday nisastasi
1 Su Bardag toz seker

3 Adet yumurta

1 Paket kremasi icin labne peyniri

2 Corba Kasigi kremasi icin kakao

2 Su Bardagi un

500 gr krema igin st

Finni 180 °C'de isitin ve keki dnce ylksek, sonra orta en son dusik isida 30 dakika pisirin. Sogumaya birakin.
S0tu, toz sekeri ve nisastayi ateste surekli karigtirarak koyu bir krema haline getirin. Biraz soguduktan sonra
icine labne peynirini katp mikserle iyice ¢irpin. 5 dakika dinlendirin. Margarini, toz sekeri ve yumurtalari
kdpurene dek ¢irpin. Kabartma tozunu katin. Unu, topaklanmamasi i¢in kansima tahta bir kasikla yedirerek
doékin. Kek kalibini yaglayip karigimi igine dékin. Ve Uzerini kagida kaplayin. Keki enlemesine ikiye bélin ve alt
kan nescafeli slide iyice islatin. Kremanin yarisini Gzerine yayin ve diger keki lizerine kapatip onun da tstind
nescafe ile islatin. Geri kalan kremayla Gzerini kapatin. Uzerini kakaoyla sisleyip buzdolabinda soguttuktan
sonra dilimleyip, servis edin.
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