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PEYNIR KREMALI PASTA

7 ¢orba kagig margarin

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

2 su bardagi un

1,5 paket kabartma tozu

2 su bardag grandl kahveli sit
KREMA IGIN:

500 gr. st

10 corba kasigi toz seker

3 ¢corba kasiJi bugday nisastasi
Yarim kutu labne peyniri

2 corba kasiJi kakao

Margarini, toz sekeri ve yumurtalar kdplrene dek ¢irpin. Kabartma tozunu katin.

Unu, topaklanmamasi i¢in karigima tahta bir kagikla yedirerek dokuin. Kek kalibini yaglayip karigimi igine dokun.
Uzerini kagitla kaplayin. Firini 180 C'de 1sitin ve keki 6nce yiksek, sonra orta en son disuk i1sida 30 dakika
pisirin. Sogumaya birakin. SUtl, toz sekeri ve nigastayi ateste strekli karistirarak koyu bir krema haline getirin.
Biraz soguduktan sonra igine labne peynirini katip mikserle M iyice ¢irpin. 5 dakika dinlendirin.

Keki enlemesine ikiye bélin ve alt kati kahveli siitle iyice i1slatin. Kremanin yarisini Gzerine yayin ve diger keki
Uzerine kapatip onun da UstlinU kahveli sitle islatin.

Geri kalan kremayla Gzerini kapatin.
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