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PEYNIR KREMALI MEYVELI KUP

6 kisilik gerekli malzemeler:

4 sert yesil elma

1 parca lohusa sekeri

2 su bardagi su

Yarim su bardagi esmer tozseker
350 gr labne peynir

1 su bardagi krema

1 cay bardagi pudraseker

Yarim su bardagi antepfistig

8 tane kicUk acibadem kurabiyesi
Yarim su bardag file antepfistig

1. Antepfistiklarini ayiklayin. i kabuklarini soyup iri iri dograyin. Acibadem kurabiyelerini ufalayin. Elmalarin
kabuklarini soyup sekize bolip ¢ekirdekli kisimlarini temizleyin.

2. Lohusa sekerini tencereye alip Uzerine 2 bardak su ilave edin ve eriyinceye kadar kaynatin. Elma dilimlerini
ekleyip diri kivamda pisirin. Sogumaya birakin. EImalari stzip ayri bir tabaga alin.

3. Labne peynirini mikserle krema kivaminda ¢irpin. Dogranmis antepfistiklarini ilave edip karistirin. St
kremasini ayri bir kasede pudrasekeriyle ¢irpip labneli karisima ekleyin.

4. 12 elma dilimini ayinp kalanini kiip kip dograyin ve servis kuplarina paylastirin. Kremanin yarisini ekleyip
acibademi serpin. Kalan kremayi ekleyip ve file fistiklari serpin. Ayirdiginiz dilimlerle sisleyin.
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