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PEYNIR KREMALI KEK (ENDONEZYA)

50 gram tuzsuz badem

50 gram kuru kayisi

50 gram tuzsuz antepfistigi

100 gram kuru 0zim

60 gram kuru meyve karisimi

12 corba kasigi eritilmis margarin

2 su bardagdindan iki parmak eksik pudra sekeri
3 adet yumurta

2 tatl kagigr kabartma tozu

2 su bardagindan bir parmak fazla un (elenmig)
Kremasi igin:

Yarim litre stt

1 adet yumurta sarisi

4 corba kasigi toz seker

4 corba kasigi un

200 gram mascarpone peyniri

Sislemek igin:

Gilek

Bademi kaynar suda 1-2 dakika kaynatip kabuklarini soyun. Bir kaseye klgtk dogranmis kuru kayisiyr koyun.
Uzerine badem, antepfistigi, kuru tiziim ve kiigik kesilmis kuru meyve parcalarini ilave edip kenara alin. Diger
taraftan margarini genis bir kaba alin. Uzerine pudra §eker|n| ilave edip telle 10 dakika hizli hizli ¢irpin.
Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Pudra sekerli margarine yumurta sarilarini birer birer ilave edin. Yumurta
aklarini ayr bir yerde kar gibi olana kadar ¢irpin ve harca ekleyin. Un ve kabartma tozunu ilave edin.
Beklettiginiz meyveleri ekleyip karistirin. Hamuru yaglanmis ve unlanmis dikdortgen bir kaliba dokdin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda igini cekene kadar (hamura bir kiirdan ya da bigak batirdiginizda temiz ¢ikiyorsa
pismis demektir) pisirin. Kremayi hazirlamak igin, stt ve yumurta sarisini iyice ¢irpin. Bir tencereye aktarip
ocaga oturtun. Hafifce 1sindiginda Uzerine toz seker ekleyin. Unu eleyerek Uzerine ilave edin. Topaklanmamasi
icin surekli kargtirarak koyula§ana kadar pigirin. Ocaktan alip ilitin. Mascarpone peynirini ilave edip karistirin ve
kenara alin. Pigen keki soguyana kadar kalipta bekletin. Daha sonra ¢ikarip enine ikiye bolin ve kenarlarini
diizeltin. Alt pargayi servis tabagina alin. Uzerine krema siiriin. ikinci parcayi lizerine kapatin. Kalan kremayi
Uzerine sdrun. Dilimleyin ve ¢ilekle sUsleyerek servis yapin.
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