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PEYNIR KREMALI HAVUCLU KEK

1 su barda@ rendelenmis havug
1.5 su bardagi pudra sekeri

1 paket taze labne peyniri

2 su bardagi cavdar unu

1 su bardagi un

6 corba kasigi margarin

3 adet yumurta

1 su bardag st

2 adet kabartma tozu

1 su bardagi kuru Gzim

Unlari oval bir kaba veya mikser kabina koyun. Oda sicakligindaki margarin, yumurta, siit ve pudra gekerini
ekleyerek ¢irpin. Uzim, rendelenmis havug ve kabartma tozunu hamura ilave edin. Mikserde 7 dakika karisimi
¢irpin. Kek kalibini yaglayin. Firini 180 derece isitin. Hazirladigimiz hamuru dikdértgen kek kalibina bogaltarak
firnda yaklasik 45 dakika pisirin. Keki firindan ¢ikardiktan sonra 15 dakika sogutun ve Uzerine bir pasta bicag
yardimi ile taze labne peyniri sirin.
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