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PEYNIR KOVASI

5 paket krem peynir

2 adet kirmizi dolmalik biber (kiip dogranmig)
2 adet sar dolmalik biber (kiip dogranmig)

1 demet taze sogan

1 demet dereotu

3 dis sarimsak

1 adet limon kabugu rendesi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet eksi mayali ekmek

15 adet zeytin (dilediginiz ¢esitleri kullanabilirsiniz)
2 dal biberiye (stslemek igin)

Derin bir karigtirma kasesinin igerisine krem peynirleri ekleyin.

Uzerine kip dogranmis kirmizi ve sari dolmalik biberleri, taze sodanlari, dogranmis dereotunu, sarimsagi, limon
kabug@u rendesini, tuz ve karabiberi ekleyip tim malzemeler i¢ ice gececek sekilde guizelce karistirin.

Eksi mayall ekmegin tizerinden kalin kabugunu kesip igini bogaltin.

Igini aldiginiz ekmegin icerisine hazirladiginiz krem peynirli karisimi ekleyin.

Zeytin cesitleri ve taze biberiye ile stsleyin.

Eksi mayall ekmek iclerini diizglince kesip veya firinlayip, peynirli karisimi yemek icin kullanin.
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