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PEYNIR KOFTESI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 GCay Bardagi galeta unu

1 GCay Bardagi un

1 Bardak sivi yag o
1 Bardak KASAR PEYNIRI
2,5 Su Bardag sicak sit

2 Adet yumurta

1 Cay Kasigi toz biber

1 Bardak un

1 Adet yumurta sarisi

1 Kahve Fincani soduk sit

Bir tencereye soguk sit, un, yumurta sarisi, kirmizi toz biber ve tuz ekleyip iyice ¢irpin. dilerseniz sevdiginiz
farkl baharatlar ilave edebilirsiniz.Ayri bir yerde 2.5su bardag@i st kaynatin. Kaynar sitl karigima yavas yavas
ilave edin birden ddkerseniz yumurta pigebilir ve hizlica karistirin. orta ateste karisimi 5 dk pigirin. kaynadiktan
sonra kenara alarak ihmaya birakin. karisim ilininca igine rendelenmis kasar peynirini ilave edin ve karistirin.ayri
bir kapta 2 yumurtayi ¢irpin. karisim soguyuca ceviz blyutkliginde pargalar alip yuvarlayin kéfteleri sirayla una
yumurtaya ve galeta ununa bulayip kizgin sivi yag ve margarin karigsiminda kizartin fazla yagini havlu pecete
yardimiyla alin sicak servis yapin.
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