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PEYNIR KOFTESI

Necip Usta

1 corba kasigi tepeleme yagd

2 kahve fincani un

1 su barda@ kaynar sut (200 gram)
1,5 su bardagi rende gravyer peyniri
1 yumurtanin sarisi

1/2 ¢ay kasigi kirmizibiber

Pane yanmak igin:

3 adet yumurta, kiiglk kapta ¢irpiimis
3 corba kasigi dolusu un

1 su bardagi galeta unu

Kizartmak igin:

500 gram rafine yagi

Bir tencereye yagi koyup eritiniz. Unu ilave ederek 1 dakika karistirip kavurunuz.

Sonra bir yumurta ¢irpma teliyle iyice karistirarak sttt ilave edip yedirip, agir ateste karistirarak 3 dakika pisirip
atesten aliniz.

Teli ¢cikarip agag bir spatula ile karistirarak peyniri, kirmizibiber ve yumurta sarisini ilave edip iyice karistiriniz.
Alti gayet hafif yaglanmis kiiglk bir tepsiye bosaltiniz. 1 santim kaliniginda muhafaza ediniz.

2-3 saat sonra soguyunca masanin Uizerine gevirip 1'er santim boyunda dilimleyip sonra enine 1'er santim
blyUkliginde kesip cevizden biraz kiguk yuvarlayiniz.

Evveld una, sonra yumurta ve galetaya bulayip kizgin yagda 1 dakika kizartip kevgirle yagdan ¢ikarip hemen
servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:80609 « adi:Peynir Koftesi » gonderen:im  indirme tarihi:13.05.2024 - 22:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynir-koftesi-vt48720
http://www.tcpdf.org

