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PEYNIR KOFTESI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 tekerlek taze Malatya peyniri

5-6 yumurta

3 yemek kagigi un

2 yemek kagigi nisasta

2 su bardagi sivi yag (kizartmak igin)
Surup Igin:

4 su bardag seker

3,5 su bardagi su

Seker ve suyu tencerede ocada koyun; seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya basladiktan sonra 8
dakika daha kaynatin ve ocaktan alip sogumaya birakin.

Diger tarafta tuzsuz peyniri rendeleyin. Igerisine un, nisasta ve yumurta katarak karigtirin. Kivami kek
hamurundan biraz koyu olmalidir.

Bol yagda kasikla ceviz buyUkliginde parcalar halinde kizartin. Kizartilan tathlari, soguk suruba atarak sireyi
cekmesini bekleyin ve servis yapin.
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