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PEYNIR KIZARTMASI

200-250 gr keci peyniri veya Van peyniri
1 bas sarimsak,

10-15 dal feslegen yapragi

1 tatl kasidi tane karabiber,

Sizma Zeytinyagi

Peyniri birer parmak kalinliginda dilimler halinde kesin. Sarmisaklari ayiklayip dilimleyin. Genig bir cam
kavanoza bir sira peynir dilimi dizip, Gzerine sarimsak, karabiber ve feslegen yapraklari koyun. Kat kat
malzemenizi yerlestirin. Uzerine peynirleri értecek kadar sizma zeytinyadi ilave edip, agzini kapatin. 1 hafta
serin bir yerde bekletin. Arzu ederseniz 2-3 ¢uska biberi ilave edin. Bir tavaya kavanozdaki yagdan 1 kasik
koyup, ¢entilmis 1 dis sarimsak ilave edin. Marine edilmis peynirin iki tarafini da pembelesene kadar kizartin.
Roka yapraklari Gzerinde servis yapin.
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