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PEYNIR KASESINDE MANTAR

8 kisilik Gerekli malzeme:

400 gr asurelik bugday

2 adet kuru sogan

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

500 gr mantar

1 corba kasigi elma sirkesi ile karigtinimis 1 su bardagi su
5 ¢orba kasiJ kasarpeyniri rendesi
1 tutam feslegen

3-4 adet taze soganin yesil sap!

6 su bardag sicak et suyu

Tuz,

karabiber

Sepeticin:

160 gr kasarpeyniri rendesi

160 gr parmesan peyniri rendesi
Kalibi yaglamak igin tereyagi

Her iki peynir rendesini karistirip 8 esit parcaya bdlin. Firini 200 dereceye ayarlayin. Yagl kagidi 16 cm ¢apinda
8 daire seklinde kesip peynirli karisimi egit olarak paylastirin. Firin tepsisine dizip firinin Gst géziine yerlegtirin.
Peynir eriyene kadar birka¢ dakika pisirin.

8 adet cam kaseyi mutfak zeminine ters cevirip her bir peynirli daireyi bir kase Uzerine kapatin. Sarkan kisimlari
elinizle dlizelterek dalgall bir motif olugturun. linmaya birakin. Soguyuhca yagh kagidi ¢ikarin.

Kiyilmis sogani 4 kasik tereyaginda sote edin. Ince dilimlenmis mantari ilave edip birka¢ dakika pisirin.
Aksamdan islatiimis ve stizilmis bugdayi ekleyin. Sirkeli su katip pisirin. Suyunu ¢ekince kaynar et suyunu azar
azar dokup pisince atesten alin.

Bir corba kasigi tereyagi, kasar rendesi, kiyllmig taze sogdan, feslegen, tuz ve karabiber ilave edin. Lapa gibi
olana dek pisirin. Peynir kaselerini servis tabaklarina koyup mantarl ici bollstlUrerek servis yapin.
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