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PEYNIR KAPLAMALI VE PASTIRMALI MANTAR

4 buyUk mantar

80 gr tereyadi

Tuz ve karabiber

15 ml (1 yemek kasigi) zeytinyadi

125 g pastirma, ince ince dogranmig

8 taze sogdan, ince ince dogranmig

100 gr beyaz peynir, ufalanmig

500 ml (2 6lgek) ev yapimi domates sosu

200 gr tagliatelle makarnasi, al dente kivaminda pigiriimis

Firini 180 °C[2de 6nceden isitin. Pisirme kagidini yaglayin ve mantarlari izerine yerlestirin. Her bir mantarin
icine ufak bir parca tereyagi koyun. Mantarlari tuz ve biber ile ¢egnilendirin ve 10-15 dakika ya da oluncaya
kadar firnda pigirin.

Pastirmalar 6nceden kizdiriimig zeytinyaginda kizartin ve hos kokulu olana kadar pisirilmis taze soganlarla
karistirin.. Karigimi yavasca sogumasi igin birakin ve soguduktan sonra feta peyniri ile karigtirin. Karigimi kagik
yardimiyla esit bir sekilde paylastirarak mantarlarin igine doldurun.

Bu arada domates sosunu isitin ve gerekli ise ¢egnilendirin. Beyaz peynir ile doldurulan mantarlari 5
dakikaligina firina geri koyun.

Tabagin en altina makarnayi, onun Uzerine mantarlari ve en Uste domates sosunu yerlestirin.
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