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PEYNIR HELVASI

MALZEMELER

2 V2 su bardagdi toz seker

1 kg tuzsuz Malatya peyniri
2 kahve fincani nisasta

2 su bardagi su

HAZIRLANISI

Peyniri suda yumusatin ve yumusayinca da suyunu stiziin, varsa blender de ezin. Yarim bardak su ve nisastayi
ekleyin iyice karistirin. Bagka bir kapta kalan suyu ve sekeri kaynatin. Kaynadiktan sonra ihmasini bekleyerek
peynir karigimini icine ekleyin. AJir ateste iyice karistirarak pisirin. Koyu bir muhallebi kivamina gelince atesten
alarak istege goére soguk yada sicak servis yapin.
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