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PEYNIR HELVASI

500 gr igim Taze Peynir
2 yumurta sarisi

80 gr irmik

50 gr file antepfistigi
150 gr toz seker

1 paket vanilya

igim Taze Peyniri bir kaba koyun iizerine sicak su ddkerek 3 dakika bekletin. Sudan alin ve rendeleyin. Bir su
bardagi kadar kenara ayirin. Kalan peynirleri tavaya alarak orta ateste kavurmaya baslayin. Yumurta sarilarini,
vanilyayi ekleyip hizlica karistirin. Irmigi ilave edin ve karigtirarak kavurmaya devam edin. Kalan peyniri, 30 gr
Antep fistigini ve sekeri ilave edin. Seker tamamen eriyene kadar karigtirmaya devam edin. Helvayi ocaktan
alin. Igim Tereyag: ile yaglanmig firin kabina yayin. 200 derece 6nceden isitilmig firinda Gzeri hafif kizarincaya
kadar pisirin. Uzerini kalan Antep fistigiyla susleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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