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PEYNIR HELVASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarags'lilar Vakfi Genel Merkezi Ankara

Yarim kilo tuzsuz peynir
400 grun

250 gr tereyagi

Yarim kilo seker

300 grsu

Peynir rendelenir 1 bardak su ile kaynatilir. Peynir erir, un tereyagdinda kisik ateste iyice kavrulur. Una kaynamis
peynir ilave edilir, ezerek karigtirilir, birbirine yedirilir. Diger seker ve su kaynar, kavrulmus peynirli unla
kanstinlir. Kisik ateste iyice yedirilir. Yesil fistik ve ¢edene ici ile sslenir.
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