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PEYNIR HELVASI (ERZINCAN)

1/2 kg tuzsuz beyaz peynir
500 gr toz seker

250 gr yag

300 grun

Peynir gatalla iyice ezilir. Tereyagdi helva yapar gibi unla kavrulur. Sonra ufalanmis peynir ilave edilir.
Birazda seker konularak karigtirilir. Peynir yagini salip yumusayinca kivamina birakilir. Gerekirse un ilave edilir.
Kivami un helvasi gibi olmalidir. Pistikten sonra servis tabagina alinip suslenir.
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