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PEYNIR GEMISI

Emine Beder

Malzemeler

5 orta boy kabak

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

1/2 ¢orba kasigi salga

200 gr. beyazpeynir veya lor peyniri veya ¢okelek
1 yumurta

3 ¢corba kasiJi sivi yag
Sosu:

2 ¢orba kasiJi un (tepeleme)
3 ¢corba kasiJi sivi yag

2 su bardagi sut

50 gr. kasar rendesi

tuz

Kabaklarin kabuklarini soyalim. Yan kismindan diz bir parca kesip ¢ikartarak i¢ kismini tath kasigi ile oyup igi
bos bir kayik sekli almasini saglayalim. Kabaklari tencereye alip 1,5 su bardadi su ekleyip, arada bir ters yiz
edip haglayalim. Kabaklari tencereden alip yaglanmis firin kabina dizelim. Peyniri ezerek dogranmis dereotu,
maydanoz, yumurta ve sivi yag ile karigtiralim. Peynirli karigsimi kabaklarin i¢cine dolduralim. Bir tavaya sivi yagi
alip unu ekleyelim. Un hafifce sararana dek karistirarak kavuralim. Karistirmaya ara vermeden siti ve tuzu
ekleyelim. Sosu koyulasana dek pisirip atesten alalim ve kabaklarin izerine gezdirip Uzerine kasar rendesi
serpelim. Kabaklarin haglandigi suyun 1 su bardagini salgaya ekleyip karigtirarak firin kabina ekleyelim.
Onceden isitilmig 220° 1sili firnda kagarlar eriyip Gzerleri hafifce pembelesene dek pisirelim. Yemegi firindan
alip ilitarak servis yapalim.
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