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PEYNIR FISTIK VE TAZE FESLEGENL| SPAGETTI
(ITALYA)

250 g spagetti

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

1 dis sarimsak (dévulmus)

8 corba kasiJi kiyilmig taze feslegen (ayrica, sisleme igin 15 kadar feslegen yapragi)
12,5 ¢l (1/2 su bardagdi) tuzsuz tavuk suyu

30 g dolmalik fistik (orta ateste yagsiz tavada sarartiimig)

60 g Pecorino (ya da kasar) peyniri rendesi

1 1/2 tath kagi§i tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Sosu hazirlamak igin zeytinyadini bir tavaya koyup, tavayi orta atese oturtarak, yagi isitin. Isininca sarimsaklari
koyup, surekli karistirarak 30 saniye pisirin. Atesi iyice kisip, kiyllmis taze feslegenleri koyarak, 30 saniye pigirin.
Tavuk suyunu ekleyip, sosu kisik ateste gekmeye birakin.

Bir tencereye 3 litre (13 su bardagi) su koyup, tencereyi harli atese oturtarak, suyu kaynatin. Kaynayinca tuzun
1 1/2 kasigini serptikten sonra, spagettileri koyup, yumusayincaya (ama diriliklerini battindyle yitirmemelidir-ler)
kadar haslayin (10 dakika gecince birini alip, pisip pismedigini kontrol edin).

Tencereyi atesten alip, spagettileri bir stizgecte sliziin. Tavay da atesten alip, stzilmus spagettileri tavadaki
feslegenli sosun Ustline bosaltarak, iyice karistirin. Dolmalik fistiklar, Pecorino (ya da kasar) peyniri rendesi,
kalan 1/4 tatl kasidi tuz ve karabiberi serpip, yeniden iyice karistirin. Peynir, fistik ve taze feslegenli spagettiyi 4
servis tabagina bolusturip, tabaklar feslegen yaprak-lariyla stsleyerek, servis yapin.
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