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PEYNIR ERITMELI KOFTELI SANDVIC

700 gram dana kiyma

1 adet ufak kuru sogan

2 dis sarimsak rende

1 yemek dogranmig maydanoz
% su bardagi galeta unu veya ekmek kirintisi
Y4 su bardagi rende parmesan
1 adet yumurta

4 adet sandvi¢ ekmegi

115 gram mozzarella peyniri

4 yemek kagsigi tereyagi

800 gram domates sosu

2 tatl kagig kuru feslegen

4 tath kagigr sarimsak tozu

s tath pul biber

1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber

Finninizi 230 dereceye getirin.

Bir kabin icerisinde kiymayi, ufak dogranmig sogani, sarimsagi, maydanozu, ekmek kirintisi veya galeta ununu,
parmesan rendeyi ve yumurtayi karigtirin.

18-20 adet top seklinde kofte elde edin.

Tavada tereyagi kizdirin ve 4-5 dakika kadar pigirin.

Havlu kagidin tzerine alin.

Ufak bir sos tenceresinin igerisinde domates sosunu, feslegeni, sarimsak tozunu, pul biberi, tuzu ve karabiberi
karistirin.

Atesi kisin ve 10-15 dakika sos toklagana kadar pisirin.

Sandvig ekmeklerinin arasina koéfteleri, Gizerine marinara sosu ve dilimlenmis mozzarella peynirini yerlestirip
firnda peynirler eriyene kadar yaklasik 5 dakika pisirin. Sicak servis edin.
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