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PEYNIR EKMEK CORBASI

2 kase tavuk suyu

6 dilim ekmek

Yarim ¢orba kasigi tereyagi
100 gram dil peyniri

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Tavuk suyunu bir tencereye alip kaynatin. Bu arada ekmekleri 2 cm genisliginde dilimleyin. Uzerine tereyag
sUrdin. Dil peynirini ekmek dilimleri biyakliginde dograyin. Ekmeklerin Uzerine yerlestirin. Onceden isitilmig 170
derece firinda, peynirler eriyene dek pisirin. Tavuk suyunun igine tuz, karabiber ve kirmizibiber ekleyip karigtirin.
Sicak tavuk suyunu kaselere alin. Ekmek dilimlerini tavuk suyuna atip, servis yapin.
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