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PEYNIR EKMEGI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet bayatlamis ekmek

2 Bardak YOGURT

1 Aldigi kadar nane

1 Aldigi kadar tuz

5 Dal maydanoz

1 Bardak et suyu

1 Aldigi kadar pul biber

1 Adet sogan

1 Bardak ufalanmig beyaz peynir

SANA MARGARINi eritip soganlari kavurun Kiip kiip kesilmis ekmekleri ekleyin. Uzerine ufalanmis beyaz
peyniri, pul biberi ve arzu ettiginiz miktarda tuzu ekleyin (fazla koymayin ¢lnki peynirde de tuz vardir) En son
isitilmig et suyunu Gzerine gezdirip tim ekmekler islanincaya kadar karistirip, tencerenin kapagdini kapatin.
(Kesinlikle pisirmiyoruz altini yakmayin) 5 dakika sonra yemeginiz hazir. Tabaklara servis yaptiktan sonra
Uzerinde arzu ettiginiz miktarda yogurt ve nane serpin.
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