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PEYNIR DOLGULU VE PANE EDILMIS MANTARLI
HAMBURGER

THY Skylife

100 gr misir nisastasi

2 yumurta

150 gr ekmek kirintisi

4 portobello mantari, saplari ¢ikarilmig
1 yemek kasigi biberiye yapragi, kiyilmig
150 gr yumusak peynir

4 hamburger ekmegi, ikiye bolinmusg
3 yemek kasigi mayonez

1 marul, parcalanmig

2 domates, dilimlenmig

Tatli-aci Tay sosu

Tuz

Karabiber

Firini 200 derecede Isitin. Pigirme k&gidini tepsiye serin. Bir kdsede misir nigastasini, tuzu ve karabiberi
karistirin. Bagka bir k&sede yumurtalari tuz ve karabiberle ¢irpin. Uglncl bir kAseye ekmek kirintilarini koyun ve
biberiye, tuz ve karabiber ekleyin. Mantarlari sirasiyla misir nisastasina ve yumurtaya bulayip fazlasini akitin.
Ardindan ekmek kirintisina batirip esit sekilde Ustlini kaplayin. Mantarlari tepsiye dizip ortalarina yumusak
peynir koyun. 15-20 dakika pisirin. D6kim tavay1 6nceden isitin ve hamburger ekmeklerini kizartin. Ekmeklerin
alt dilimine mayonez surtin ve sirasiyla marulu, domates dilimlerini ve mantarlari yerlegtirin. Ustiine tatli-aci
sostan gezdirip Ust dilimi yaninda servis edin.
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